
TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH   

HGT.12 Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 

Plan zajęć – semestr III:  wrzesień 2025 – styczeń 2026 

Przedmioty zawodowe  

Terminy zjazdów 

Lp. Miesiąc Daty zjazdu Uwagi 

1.  Wrzesień 13.09 – 14.09.2025  

2.  Październik 04.10 – 05.10.2025 

18.10 – 19.10.2025 

 

3.  Listopad 08.11 – 09.11.2025 

29.11 – 30.11.2025 

 

   Egzaminy z: 

1. Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii  

2. Pracownia usług i obiektów konsumenta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Przedmioty zawodowe - Zjazd nr 1 – 13 – 14.09.2025 

Lp. Czas zajęć Sobota  13.09.2025 Niedziela  14.09.2025 

Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu 

1. 8:00-8:45 
1 Usługi gastronomiczne i cateringowe 

1 
Podstawy żywienia dietetycznego 

2. 8:50-9:35 
2 Usługi gastronomiczne i cateringowe 

2 
Podstawy żywienia dietetycznego 

3. 9:40-10:25 3 Usługi gastronomiczne i cateringowe 3 Podstawy żywienia dietetycznego 

4. 10:30-11.15 
4 Usługi gastronomiczne i cateringowe 

4 
Podstawy żywienia dietetycznego 

5. 11:20:12:05 
5 Usługi gastronomiczne i cateringowe 

5 
Podstawy żywienia dietetycznego 

6. 12:10-12:55 1 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

1 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

7. 13:00-13:45 1 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

2 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

8. 13:50-14:35 3 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

3 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

9. 14:40-15:25 4 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

4 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

10. 15:30-16:15 5 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

5 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

 

Przedmioty zawodowe - Zjazd nr 2 – 04 – 05.10.2025 

Lp. Czas zajęć Sobota 04.10.2025 Niedziela 05.10.2025 

Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu 

1. 8:00-8:45 6 
Usługi gastronomiczne i cateringowe 

1 BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

2. 8:50-9:35 7 Usługi gastronomiczne i cateringowe 2 BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

3. 9:40-10:25 8 Usługi gastronomiczne i cateringowe 3 BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

4. 10:30-11.15 9 Usługi gastronomiczne i cateringowe 4 BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

5. 11:20:12:05 10 Usługi gastronomiczne i cateringowe 5 BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

6. 12:10-12:55 6 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

6 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

7. 13:00-13:45 7 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

7 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

8. 13:50-14:35 8 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

8 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

9. 14:40-15:25 9 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

9 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

10. 15:30-16:15 10 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

10 Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

 

 



Przedmioty zawodowe - Zjazd nr 3 – 18 – 19.10.2025 

Lp. Czas zajęć Sobota  18.10.2025 Niedziela  19.10.2025 

Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu 

1. 8:00-8:45 11 
Usługi gastronomiczne i cateringowe 

6 
Podstawy żywienia dietetycznego 

2. 8:50-9:35 12 Usługi gastronomiczne i cateringowe 7 Podstawy żywienia dietetycznego 

3. 9:40-10:25 
13 Usługi gastronomiczne i cateringowe 8 Podstawy żywienia dietetycznego 

4. 10:30-11.15 
14 Usługi gastronomiczne i cateringowe 9 Podstawy żywienia dietetycznego 

5. 11:20:12:05 
15 Usługi gastronomiczne i cateringowe 10 Podstawy żywienia dietetycznego 

6. 12:10-12:55 11 Pracownia usług i obsługi konsumenta 11 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

7. 13:00-13:45 
12 Pracownia usług i obsługi konsumenta 12 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

8. 13:50-14:35 13 Pracownia usług i obsługi konsumenta 13 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

9. 14:40-15:25 
14 Pracownia usług i obsługi konsumenta 14 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

10. 15:30-16:15 
15 Pracownia usług i obsługi konsumenta 15 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

 

Przedmioty zawodowe - Zjazd nr 4 – 08 – 09.11.2025 

Lp. Czas zajęć Sobota  08.11.2025 Niedziela  09.11.2025 

Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu 

1. 8:00-8:45 16 Pracownia usług i obsługi konsumenta 6 
BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

2. 8:50-9:35 
17 Pracownia usług i obsługi konsumenta 7 

BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

3. 9:40-10:25 
18 Pracownia usług i obsługi konsumenta 8 

BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

4. 10:30-11.15 19 Pracownia usług i obsługi konsumenta 9 
BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

5. 11:20:12:05 
20 Pracownia usług i obsługi konsumenta 10 

BHP i organizacja produkcji 

gastronomicznej 

6. 12:10-12:55 21 Pracownia usług i obsługi konsumenta 16 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

7. 13:00-13:45 
22 Pracownia usług i obsługi konsumenta 17 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

8. 13:50-14:35 
23 Pracownia usług i obsługi konsumenta 18 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

9. 14:40-15:25 24 Pracownia usług i obsługi konsumenta 19 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

10. 15:30-16:15 
25 Pracownia usług i obsługi konsumenta 20 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

 

 



Przedmioty zawodowe - Zjazd nr 5 – 29 – 30.11.2025  

Lp. Czas zajęć Sobota 29.11.2025 Niedziela 30.11.2025 

Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu Nr 

lekcji 

Nazwa przedmiotu 

1. 8:00-8:45 26 Pracownia usług i obsługi konsumenta 21. 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

2. 8:50-9:35 27 Pracownia usług i obsługi konsumenta 22. 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

3. 9:40-10:25 28 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

Egzamin 
23. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

4. 10:30-11.15 29 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

Egzamin 
24. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

5. 11:20-12:05 30 
Pracownia usług i obsługi konsumenta 

Egzamin 
25. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

6 12:10-12:55   26. 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

7 13:00-13:45   27. 
Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

8 13:50-14:35   28. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

Egzamin 

9 14:40-15:25   29. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

Egzamin 

10 15:30-16:15   30. 

Pracownia planowania żywienia i 

organizacji gastronomii 

Egzamin 

 


